ENTREE

PLAT
PRINCIPAL

PRODUIT
LAITIER

DESSERT

ALTERNATIVE
SANS VIANDE

ENTREE

PLAT
PRINCIPAL

PRODUIT
LAITIER

DESSERT

ALTERNATIVE
SANS VIANDE

Mousse de poisson

Filet de poulet
sauce curry

Haricots verts /
pommes de terre
persillées

Falafels
sauce curry

Salade
de lentilles £

Fruit £
de saison =

Carottes rapées
vinaigrette

Poisson
sauce citron

Gratin de choux-
fleurs / pommes
deterre

Fruit?
de saison &

Macédoine
mayonnaise

Poisson
sauce hollandaise

Fruit 73
de saison &

MARS -

AVRIL

2026

Céleri rémoulade

Crispys
végétariens

Purée de patates
douces

Semoule

au lait F

Angers Loire Restauration
44 rue Jacqueline PERTUS

49100 ANGERS
02412118 80

Betteraves
vinaigrette

Sauté de porc
sauce moutarde

Fruit 73
de saison &

Bolognaise
végétarienne =

Salade coleslaw

Tartimouflette
fromagere

Salade verte
vinaigrette

Purée de pommes
bananes

MERCREDI JEUDI VENDREDI

Crépe au fromage

Escalope de dinde
sauce massala

Poélée de brocolis /
pommes de terre

Fruit 7
de saison

Fingers 3 graines

Pamplemousse /
Jus de pamplemousse
etorange 7 (mat)

Salade verte
vinaigrette

Polenta
au chocolat blanc

Tarte aux légumes

Salade verte
vinaigrette

Hachis parmentier
végétarien 7

Moelleux aux
pommes 7



DU 6 AU 10 AVRIL

ENTREE

PLAT
PRINCIPAL

PRODUIT
LAITIER

DESSERT

ALTERNATIVE
SANS VIANDE

Salade verte
vinaigrette

Sauté de poulet
sauce forestiere

Petits pois
au jus

Riz au lait 7

Omelette

ENTREE

PLAT
PRINCIPAL

PRODUIT
LAITIER

DESSERT

ALTERNATIVE
SANS VIANDE

DU 20 AU 24 AVRIL LUNDI MARDI

ENTREE

PLAT
PRINCIPAL

PRODUIT
LAITIER

DESSERT

ALTERNATIVE
SANS VIANDE

Carottes rapées
vinaigrette

Dahl de

Yaourt
aromatisé

Betteraves
vinaigrette

Lasagnes
végétariennes "

Salade verte
vinaigrette

Yaourt
nature

Salade de petites
pates

Gratin épinards /
pommes de terre /
feta

Salade coleslaw

Haricots
blancs 7

Créme
ala vanille

Blanquette de haricots
blancs # / Riz &

Taboulé

Poélée de
haricots verts £

Fruit
de saison

MERCREDI JEUDI

Salade de
lentilles 2

Jambon blanc @2

Compote de
pommes /
poires Bl

Samoussas de
légumes

MERCREDI JEUDI

Crépe au fromage

Filet de poulet
sauce tandoori

Boulgour /
ratatouille

Fruit
de saison

Curry de pois chiches /

Boulgour B

Cake provencal
sauce creme

Poisson
sauce hollandaise

Fruit 73
de saison

Salade verte
vinaigrette
et croutons

Escalope de dinde

sauce au jus

Gratin de choux-
fleurs / pommes
de terre

Géteau
au chocolat

Gratin de choux-fleurs /
pommes de terre /

emmental

Pamplemousse /
Jus de pamplemousse
etorange 7 (mat)

douces

Compote
de pommes [

VENDREDI

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Salade verte
vinaigrette

Roti de beeuf
sauce marengo

Creme
au chocolat

Boulettes végétales
sauce marengo Fi

VENDREDI

Macédoine
mayonnaise

Poisson
sauce beurre blanc

Fruit
de saison

L=

Taboulé

Poisson
sauce citron

Gratin de carottes /
pommes de terre

Fruit
de saison



Menw 100 bio

N Rillettes
ENTREE de poisson
PLAT ) )
PRINCIPAL Chipolatas
GARNITURE Haricots blancs i
PRODUIT
LAITIER Compote
""" de pommes /
DESSERT poires F

ALTERNATIVE . . Gratin de choux-fleurs /
Blanquette de haricots Bolognaise
SANS VIANDE e 7 Boulgour &1 Végétg,ienne pommes: gﬁtgelrre/

) Salade de petites Cake au frpmage /
ENTREE A pois chiches
pates ’
sauce creme
PLAT Boulet:tes de riz . '
PRINCIPAL (IS LT Poisson pané
fromages %
Epinards Petits pois
GARNITURE alacreme au jus M
PRODUIT
LAITIER .
“““ d Fru.'t Lacté chocolat
DESSERT e saison
ALTERNATIVE Boulettes végétales
SANS VIANDE Omelette sauce angevine

4 la decouvettle dey légumineuses
MERCREDI VENDREDI

Salade de HOUMOUS
LENTILLES ® et petits toasts

PLAT
PRINCIPAL

Carbonara
(Lardons)

Semoule /_

GARNITURE quinoa Macaronis
PRODUIT
LAITIER
DESSERT Fruit 7

de saison ¢ de saison

ALTERNATIVE

SANS VIANDE Nuggets de blé Cufs durs

sauce tomate



Menuw 1002 bio

Carottes rapées

ENTREE vinaigrette Z1
PLAT
PRINCIPAL .
Hachis
****** parmentier £
GARNITURE
PRODUIT Yaourt
LAITIER aromatisé 1
DESSERT e Galettes
<, pur beurre @
~FS &

ALTERNATIVE °

SANS VIANDE

Hachis parmentier
végétarien

Betteraves
vinaigrette

Riz fagon
cantonnais
sauce aigre douce

Fruit
de saison &

DU 4AU 8 MAI LUNDI MARDI

ENTREE

PLAT
PRINCIPAL

PRODUIT
LAITIER

DESSERT

ALTERNATIVE
SANS VIANDE

MenusélaborésetvalidésparladiététiciennedePapilloteetCompagnie. Papilloteet Compagnieseréserveledroitdemodifier
les menus tout en respectant [équilibre nutritionnel et alimentaire du repas. Lensemble des informations ré
concernantlacompositiondesrepas(allergenes listedesingrédientsorig
pillote-et-ciefr. En plat principal deux propositions : classique ou sans viande. Si inscription n'a pas été
faite, le repas classique est proposé. Papillote et Compagnie regoit le soutien de I'Union Européenne pour les fruits issus

http://wwi

Salade verte
vinaigrette

Sauté de porc
sauce colombo i

Macaronis ™!

Fruit
de saison

Bolognaise
végétarienne 1 /
Macaronis

Salade du meunier

Poisson
sauce hollandaise

Gratin de choux-fleurs /
pommes de terre

Fruit 3
de saison &

MERCREDI JEUDI VENDREDI

Céleri
rémoulade

Poélée haricots
verts / pommes
de terre

Compote de
pommes /
poires

MERCREDI JEUDI

Mousse tomate /
basilic

Escalope de dinde
sauce moutarde

Pommes de terre
rissolées

Fruit B4

de saison

Boulettes végétales

sauce moutarde

de l'agriculture biologique et les produits laitiers issus de lagriculture biologique ou AOP.
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Radis beurre /
Radis en rondelles beurre (mat)

Quiche Lorraine 22
ore
I 2 i
Salade verte
vinaigrette
Creme
au chocolat

Tarte aux légumes

VENDREDI

Carottes rapées
vinaigrette

Eufs durs
sauce creme p
Fé

Brownies noix de
pécan

48] Agriculture Biologique
@ Label Rouge

Appellation d'Origine Protégée

Aide de I'UE a destination des écoles

@ Aide de I'UE a destination des écoles

Plus d'informations sur la qualité
de notre prestation sur www.papillote-et-cie.fr




