SAVEURS LOCALES
SEPTEMBRE - OCTOBRE
2025

Chaque rentrée scolaire révele quelques nouveautés et cette année, cest sur la découverte de nouvelles saveurs et de
nouveaux produits locaux que sera mis Iaccent.,

Cela commencera, lorsque les enfants se seront déja bien installés dans le rythme de I€cole, avec le 19 septembre, un
menu gustatif autour des fruits d‘automne.

Ensuite, comme ces dernieres années, nous participerons a [événement national de découverte de la
R4 gastronomie « Le Grand Repas » avec notre parrain du territoire de [Anjou : Régis Legain, Chef du restaurant
«le Bosquet » aux Ponts de Cé. Le Chef proposera aux enfants : une tarte d'automne, un poisson frais sauce
poulette et sa purée de pommes de terre fagon Robuchon et en dessert, un « délice rose » accompagné de
son sablé. Ce menu sera également servi le méme jour dans son restaurant,

Pour cléturer cette période, la semaine du golit mettra a I'honneur nos saveurs dAnjou avec la présence de
mets labellisés « Produit en Anjou » : Quinoa dAnjou Bio, Crémet d’Anjou, Sirop Giffard, Toast de campagne
Pasquier, Caramande, Pétes de la ferme du Point du Jour et Caramélie au beurre salé etc. Cet événement
viendra officialiser le lancement d'un partenariat durable entre Produit en Anjou et Papillote et Compagnie.

Papillote et Compagnie se joint a votre commune pour souhaiter une trés bonne rentrée a tous les enfants.
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Menus élaborés et validés par la diététicienne de Papillote et Compagnie. Papillote et Compagnie se réserve le droit de modifier
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http:
classique est proposé, Papillote et Cie
produits laitiers : Bio AOP, AOC, IGP, LR.
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" Aide de I'UE a destination des écoles

Aide de I'UE a destination des écoles

Plus d'informations sur la qualité
de notre prestation sur www.papillote-et-cie.fr



