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L'éducation au godt est une des priorités de Papillote et Compagnie. Cela permet aux enfants de
découvrir de nouvelles saveurs, de nouvelles recettes et Iimportance de respecter la saisonnalité
pour des fruits et Iégumes plus gourmands.

Nous tenons tout au long de I'année des animations dans les restaurants scolaires, dans les classes
ou sur les temps d'accueil périscolaires pour les sensibiliser.

Nous associons aussi parfois des grands chefs de notre territoire pour faire découvrir la gastronomie,
comme Samuel ALBERT, Nicolas ADAMOPULOS, Clément GARNIER, Laurent SURUT et Sarah
GERRIET.

Sur cette période de printemps, nous proposons dans les menus et dans nos animations, des fruits
et des légumes de saison, variés et colorés.

A noter également, une semaine dédiée aux épices, du 8 au 12 avril ; « Les épices s'invitent dans les
menus de printemps ». Chaque jour, un plat riche en épices sera proposé aux enfants, loccasion de
découvrir ou redécouvrir le curry, le curcuma, le paprika, la cannelle...

Nous sommes persuadés que les enfants se régaleront !!
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A Angers Loire Restauration
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Papillote et Cie recoit le soutien de 'Union Européenne pour les fruits issus de lagricutture biologique
etles produits laitiers Bio, AOP, AOC, IGP, LR.
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Aide de I'UE a destination des écoles

@ Aide de I'UE a destination des écoles

Plus d'informations sur la qualité
de notre prestation sur www.papillote-et-cie.fr



