SEPTEMBRE OCTOBRE
2023

Papillote et Compagnie souhaite une bonne rentrée & tous les enfants et leurs familles.

Cette rentrée sera rythmée par de nombreuses découvertes :

Le 21 septembre, lautomne et ses produits de saison seront mis a 'honneur dans notre nouveauté : la tarte butternut/cheddar.
Pour marquer la 12™ édition des « Austin Days », nous proposerons, le 3 octobre, un menu américain aux enfants pour célébrer le
Jumelage entre la ville dAngers et celle dAustin (au Texas).

Egalement, nous féterons la semaine du golt en partenariat avec des chefs du territoire angevin. Chaque jour, les chefs proposeront
aux enfants une recette élaborée qui éveillera les papilles et permettra dorganiser des animations autour du go(it dans les écoles.
Enfin, le 19 octobre, nous participerons & I€vénement national « Le Grand Repas » avec notre parrain du territoire de [Anjou :
Samuel Albert.

\oici le menu du chef:

- Flan de carottes (brunoise de carottes jaunes) et mayonnaise au curcuma ;

- Mousseline de topinambours et pommes de terre, courges roties au romarin et au miel, aiguillette de volaille teriyaki ;
- Pomme Magritte déstructurée (ganache montée chocolat blanc, granny Smith yuzu, crumble aux amandes).
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