
Menu du 11 au 15 / 10 / 2021

St Barthélémy d’Anjou / Beaucouzé / Les Ponts de Cé / Sarrigné / St Clément de la Place

Plats Lundi

Betteraves bio vinaigrette

 

Gratin épinard bio/pommme de
terre bio/brebis

 

 

 

Crème anglaise

Brioche entiere

 

 

Mardi

Salade de riz bio/mais/tomate

 

Jambon blanc label rouge

Pavé de hoki MSC

Sauce moutarde cornichons

Poêlée haricot vert/haricot
beurre

Lacté vanille

Crêpe fraîche au sucre

 

 

Mercredi

Céleri rémoulade bio

 

Rôti de dinde

Quenelle

Sauce provençale

Petits pois au jus bio

Camembert

Sablé nature

 

 

Jeudi

Rillette et foue

foué et mousse de sardine

Parmentier de poisson

 

 

 

Tomme grise

Pomme bio

 

 

Vendredi

Carottes râpées vinaigrette
persil

 

Saute de boeuf frais

Palet fromager

Sauce angevine

Coquillettes bio local

Samos

Crêmet d''anjou

 

Pain Moulé

Menus élaborés par la diététicienne de Papillote & compagnie. Papillote & compagnie se réserve le droit de modifier les menus tout en respectant l’équilibre nutritionnel et alimentaire du repas
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